
BOUCHERIE CHARCUTERIE TRAITEUR 

UN AIR DE CAMPAGNE 
STEINMETZ Christian et Tiphelle 

324 ROUTE D’ANGOULEME 24000 PERIGUEUX 

05 53 53 26 88 
 

 
 

 
 
 
 

MENUS DE FÊTES      MENUS DE FÊTES 

 

   MENU TRADITION 19.95 €            MENU PRESTIGE 29.95 € 
 

ENTRÉE          ENTRÉE FROIDE 
    Terrine de saumon à l’oseille       Tourte canard  
                        ou                                                              et champignons forestier 

Feuilleté de volaille aux cèpes 
et bloc de foie gras 

          
        PLATS         ENTRÉES CHAUDES 
       Pavé de saumon sauce beurre blanc         Cocotte Lutée de St Jaques 

    ou         ou 
   Moelleux de chapon aux morilles              Mini tourte aux ris de veau 
 

ACCOMPAGNEMENTS       PLATS 
   Timbale de riz sauvage         Filets de lotte à l’américaine 

   ou          ou 
   Fagots de haricots vert et      Ris de veau sauce madère 

    Gaufrette de rosty 
 
    DESSERTS        ACCOMPAGNEMENT 
 Séléné chocolat        Timbale de riz sauvage 

           ou 
            Fagots de haricots vert et 

          Gaufrette de rosty 
 

      DESSERTS 

      Séléné chocolat 
 

 
 
 

Pour 5 menus tradition ou prestige 1 bouteille de blanc de blanc 
Adrien ROMET offerte 

 
 
 

Tickets restaurants acceptés, 

 CB paiement sans contact 

Parking  

Ne pas jeter sur la voie publique. 

Magasin aux normes handicap  

25 ET 31 

Décembre 



    

Plateau de mises en bouche x 32 pièces     32.00 € 

Verrines de la mer (surimi, œufs de truite, sauce citronnée, pates)   2.00 €/pièce 

 

Terrine de saumon oseille       3.50€/ pièce 

Feuilleté de volaille aux cèpes       4.45€/ pièce 

Tourte de canard et champignons forestier     5.50€/ pièce 

Cocotte lutée de St Jacques       8.70€/ pièce 

Mini tourte aux ris de veau       5.50€/ pièce 

Boudin blanc cognac        13.90 kg 

Boudin blanc a la truffe 1%       22.55 kg 

Gravelax de saumon         39.90 kg 

Saumon fumé d’Ecosse LABEL ROUGE      79.90 kg 

Coquille de saumon         6.90€/pièce 

Bouchée ris de veau        4.90€/ pièce 

Galantine de pintade        35.50 kg 

Foie gras mi cuit maison        99.90 kg 

 

 

Pavé de saumon sauce au beurre blanc     9.80€/ la part 

Filet de lotte à l’Américaine       14.65€/ la part 

Moelleux de chapon aux morilles      10.20€/ la part 

Ris de veau sauce madère       15.95€/ la part 

 

 

Timbale de riz sauvage        1.90 €/la part 

Fagots de haricots verts        2.10€/ la part 

Gaufrette de rosty         1.00€/ la part 

 

UN AIR DE CAMPAGNE 

324. ROUTE D’ANGOULEME 24000 PERIGUEUX 

05 53 53 26 88 

Site internet : www.steinmetz-christian-boucherie-traiteur.fr 

Mardi au vendredi 7h30-12h30 / 15h00-19h00 

Samedi 7h30-12h30 / 15h00-18h30 

      

A LA CARTE 
COCKTAIL ET APERITIF 

ENTREES FROIDES ET CHAUDES 

PLATS / CŒUR DE REPAS 

ACCOMPAGNEMENTS 

http://www.steinmetz-christian-boucherie-traiteur.fr/

	Flyer Menu 2020 recto
	Flyer menus 2020 verso

